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 تِ ًام خذا

 آضٌایی تا ساسهاى هلی استاًذارد ایزاى

 ناٙؼش٣  ٚ سحم٥مابر  اؾشب٘ساضز ٔؤؾؿ١ ٔمطضار ٚ لٛا٥٘ٗ انلاح لبٖ٘ٛ 3ٔبز٠  ٤ه ثٙس ٔٛخت ثٝ ؾبظٔبٖ ٣ّٔ اؾشب٘ساضزا٤طاٖ

اؾاشب٘ساضزٞب٢ ّٔا٣ )ضؾا٣ٕ(     ٘كاط  ٚ سس٤ٚٗ سؼ٥٥ٗ، وٝ ٚظ٥ف١ اؾز وكٛض ضؾ٣ٕ ٔطخغ سٟٙب1371ٔبٜ ثٟٕٗ ٔهٛة ا٤طاٖ،

-نابحت  ،ٞب٢ ف٣ٙ ٔطوت اظ وبضقٙبؾبٖ ؾبظٔبٖ ٞب٢ ٔرشّف زض و٥ٕؿ٥ٖٛسس٤ٚٗ اؾشب٘ساضز زض حٛظٜ .زاضز ػٟسٜ ثٝ ضا ا٤طاٖ

ك٣ ٍٕٞبْ ثب ٔهبِح ٣ّٔ ٚ قٛز ٚ وٛق٘ظطاٖ ٔطاوع ٚ ٔؤؾؿبر ػ٣ّٕ، دػٚٞك٣، س٥ِٛس٢ ٚ الشهبز٢ آٌبٜ ٚ ٔطسجٍ ا٘دبْ ٣ٔ

نابحجبٖ حاك ٚ ٘فاغ، قابُٔ      ١ثب سٛخٝ ثٝ قاطا٤ٍ س٥ِٛاس٢، فٙابٚض٢ ٚ سدابض٢ اؾاز واٝ اظ ٔكابضوز آٌبٞب٘اٝ ٚ ٔٙهافب٘         

-ٞب٢ زِٚشا٣ ٚ غ٥اط  وٙٙسٌبٖ، ٔطاوع ػ٣ّٕ ٚ سرهه٣، ٟ٘بزٞب، ؾبظٔبٖوٙٙسٌبٖ، نبزضوٙٙسٌبٖ ٚ ٚاضزس٥ِٛسوٙٙسٌبٖ، ٔهطف

ٖ   ؽ اؾشب٘ساضزٞب٢ ٣ّٔ ا٤طاٖ ثطا٢ ٘ظطذٛا٣ٞ ثاٝ ٔطاخاغ ش٢  ٤ٛ٘ قٛز. د٥فزِٚش٣ حبنُ ٣ٔ ٞاب٢   ٘فاغ ٚ اػًاب٢ و٥ٕؿا٥ٛ

ثاٝ   ،٣ّٔ ٔطسجٍ ثب آٖ ضقشٝ َطح ٚ زض نٛضر سها٤ٛت  ١قٛز ٚ دؽ اظ زض٤بفز ٘ظطٞب ٚ د٥كٟٙبزٞب زض و٥ٕش ٔطثٌٛ اضؾبَ ٣ٔ

 قٛز.ػٙٛاٖ اؾشب٘ساضز ٣ّٔ )ضؾ٣ٕ( ا٤طاٖ چبح ٚ ٔٙشكط ٣ٔ

وٙٙاس   ٥٘ع ثب ضػب٤ز يٛاثٍ سؼ٥٥ٗ قسٜ س٥ٟاٝ ٔا٣   نلاحش٢ٔٙس ٚ  ٞب٢ ػلالٝ ىٝ ٔؤؾؿبر ٚ ؾبظٔب٤ٖٛ٘ؽ اؾشب٘ساضزٞب٥٤ د٥ف

قاٛز. ثاس٤ٗ سطس٥ات،     ثطضؾ٣ ٚ زضناٛضر سها٤ٛت، ثاٝ ػٙاٛاٖ اؾاشب٘ساضز٣ّٔ ا٤طا٘ ابح ٚ ٔٙشكاط ٔا٣         ،زضو٥ٕشٝ ٣ّٔ َطح

ّٔا٣ اؾاشب٘ساضز    ١ساس٤ٚٗ ٚ زض و٥ٕشا   5 ٠ضاؾشب٘ساضز ٣ّٔ ا٤طاٖ قإب  ٔمطضار قٛز وٝ ثط اؾبؼ اؾشب٘ساضزٞب٣٤ ٣ّٔ سّم٣ ٣ٔ

 ثٝ سه٤ٛت ضؾ٥سٜ ثبقس. قٛز سكى٥ُ ٣ٔا٤طاٖ اؾشب٘ساضز  زض ؾبظٔبٖ ٣ّٔٔطثٌٛ وٝ 

ٗ  ز ؾبظٔبٖ ٣ّٔ اؾشب٘ساض (ISO)إِّّا٣ اؾاشب٘ساضز   ا٤طاٖ اظ اػًب٢ ان٣ّ ؾابظٔبٖ ثا٥
1  ٗ  إِّّا٣ اِىشطٚسى٥ٙاه   ،و٥ٕؿا٥ٖٛ ثا٥

(IEC)2 ٗقٙبؾ٣ لب٣٘ٛ٘ ا٣ِّّٕ ا٘ساظٜ ٚ ؾبظٔبٖ ث٥(OIML)
(CAC)و٥ٕؿ٥ٖٛ وسوؽ غصا٣٤ 4اؾز ٚ ثٝ ػٙٛاٖ سٟٙب ضاثٍ 3

5 

ٞاب٢ ذابل وكاٛض، اظ     وٙس. زض سس٤ٚٗ اؾشب٘ساضزٞب٢ ٣ّٔ ا٤طاٖ يٕٗ ساٛخٝ ثٝ قطا٤ٍ و٣ّ ٚ ٥٘بظٔٙس٢ زض وكٛض فؼب٥ِز ٣ٔ

 قٛز. ٥ٌط٢ ٣ٔ ا٣ِّّٕ ثٟطٜ ٞب٢ ث٥ٗٞب٢ ػ٣ّٕ، ف٣ٙ ٚ نٙؼش٣ خٟبٖ ٚ اؾشب٘ساضز آذط٤ٗ د٥كطفز

وٙٙاسٌبٖ، حفا     ث٣ٙ٥ قسٜ زض لابٖ٘ٛ، ثاطا٢ حٕب٤از اظ ٔهاطف     سٛا٘س ثب ضػب٤ز ٔٛاظ٤ٗ د٥ف ؾبظٔبٖ ٣ّٔ اؾشب٘ساضز ا٤طاٖ ٣ٔ

ٔح٥ُا٣ ٚ الشهابز٢، اخاطا٢     ؾلأز ٚ ا٣ٕٙ٤ فطز٢ ٚ ػ٣ٕٔٛ، حهَٛ ا٥َٕٙبٖ اظ و٥ف٥ز ٔحهاٛتر ٚ ٔلاحظابر ظ٤ؿاز   

٣ّٔ ا٤طاٖ ضا ثطا٢ ٔحهٛتر س٥ِٛس٢ زاذاُ وكاٛض ٚ/٤اب الالاْ ٚاضزاسا٣، ثاب سها٤ٛت قاٛضا٢ ػاب٣ِ           ثؼ٣ً اظ اؾشب٘ساضزٞب٢

ٗ . ؾبظٔبٖ ٣ٔوٙساؾشب٘ساضز، اخجبض٢  إِّّا٣ ثاطا٢ ٔحهاٛتر وكاٛض، اخاطا٢ اؾاشب٘ساضز        سٛا٘س ثٝ ٔٙظٛض حف  ثبظاضٞب٢ ثا٥

ٖ   وٙاس ثٙس٢ آٖ ضا اخجبض٢  وبتٞب٢ نبزضاس٣ ٚ زضخٝ ٖ  . ٕٞ ٙا٥ٗ ثاطا٢ ا٥َٕٙاب وٙٙاسٌبٖ اظ ذاسٔبر    ثاٝ اؾاشفبزٜ   ثركا٥س

ٓ ٔكبٚضٜ، آٔٛظـ، ثبظضؾا٣، ٥ٕٔاع٢ ٚ ناسٚضٌٛا٣ٞ     ١ٞب ٚ ٔؤؾؿبر فؼبَ زض ظ٥ٔٙ ؾبظٔبٖ ٔاس٤ط٤ز و٥ف٥از ٚ    ٞاب٢ ؾ٥ؿاش

ٗ   ؾابظٔبٖ ّٔا٣  ٚؾاب٤ُ ؾاٙدف،    (ب٥ِجطاؾ٥ٖٛ)وٞب ٚ ٔطاوع ٚاؾٙد٣  ٔح٣ُ٥، آظٔب٤كٍبٜ ٔس٤ط٤ز ظ٤ؿز ٌٛ٘اٝ   اؾاشب٘ساضز ا٤ا

وٙاس ٚ زض ناٛضر احاطاظ قاطا٤ٍ تظْ،      ضا ثط اؾبؼ يٛاثٍ ٘ظبْ سأ٥٤اس نالاح٥ز ا٤اطاٖ اضظ٤ابث٣ ٔا٣      ٞب ٚ ٔؤؾؿبر ؾبظٔبٖ

ٞب ٘ظبضر ٥ٔىٙس. سط٤ٚح زؾشٍبٜ ث٥ٙاب٣ِّّٕ ٤ىبٞاب، ٚاؾاٙد٣ ٚؾاب٤ُ     ٞب اػُب ٚ ثط ػّٕىطز آٌٖٛا٥ٞٙب١ٔ سأ٥٤س نلاح٥ز ثٝ آٖ

اضسمب٢ ؾُح اؾشب٘ساضزٞب٢ ٣ّٔ ا٤اطاٖ اظ ز٤ٍاط ٚظاب٤ف    ؾٙدف، سؼ٥٥ٗ ػ٥بض فّعار ٌطا٘جٟب ٚ ا٘دبْ سحم٥مبر وبضثطز٢ ثطا٢ 

 .اؾز ؾبظٔبٖا٤ٗ 

                                                 
1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization for Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4-Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 استاًذارد تذٍیي فٌی کویسیَى

 «ٍاصُ ًاهِ -آًالیش حسی-قَُْ»

 
 :هحل اضتغال/ یا ٍسوت      :یسرئ

 زا٘كىسٜ نٙب٤غ غصا٣٤ -ذعضزا٘كٍبٜ     ، فطًٞٙ ؾ٥ّٕب٣٘

   )زوشط٢ نٙب٤غ غصا٣٤(

 

 :دتیز

 وكبٚضظ٢فطآٚضزٜ ٞب٢ دػٚٞكىسٜ نٙب٤غ غصا٣٤ ٚ -دػٚٞكٍبٜ اؾشب٘ساضز   ، ٔؼهٛٔٝ ٔحٕٛز٢ ٥ٕٔٙس

   )وبضقٙبؾ٣ اضقس ؾٓ قٙبؾ٣(
 

 

 )اؾب٣ٔ ثٝ سطس٥ت حطٚف اِفجب( :اعضا

 )ثب ٔؿئ٥ِٛز ٔحسٚز(ظاَ ا٤طا٥٘بٖ  ٌطٜٚ نٙؼش٣    ، ٔبظ٤بض اؾلا٣ٔ

      )وبضقٙبؾ٣ ثطق(
 

 ذبل()ؾٟب٣ٔ  غ٤ه ؾ٥ؿشٓقطوز     ، ٘غٕٝ ثبض٢ ظازٜ

  نٙب٤غ غصا٣٤( -)وبضقٙبؾ٣ ٟٔٙسؾ٣ ق٣ٕ٥

 

 )ؾٟب٣ٔ ذبل( قطوز قىلار دط٘س    ، نسف دط٤ٚبٖ

   )وبضقٙبؾ٣ اضقس نٙب٤غ غصا٣٤(

 

 وكبٚضظ٢فطآٚضزٜ ٞب٢ دػٚٞكىسٜ نٙب٤غ غصا٣٤ ٚ -دػٚٞكٍبٜ اؾشب٘ساضز    ، ا٘ٛقٝ ضحٕب٣٘

 ؾبظٔبٖ غصا ٚ زاضٚ -دعقى٣ٚظاضر ثٟساقز، زضٔبٖ ٚ آٔٛظـ    )زوشط٢ ا٣ٕٙ٤ ٔٛاز غصا٣٤(

 

 )ؾٟب٣ٔ ذبل( قطوز ٘ؿشّٝ ا٤طاٖ   ، ؾبغط نبض٣ٔ ٘بئ٣ٙ٥

    )وبضقٙبؾ٣ ػّْٛ ٚ نٙب٤غ غصا٣٤(

 

 غصا٣٤ زفشط نٙب٤غ سجس٣ّ٤ ٚ  -ٚظاضر خٟبز وكبٚضظ٢    ، ٘غٕٝ ػع٤ع٢

 )وبضقٙبؾ٣ اضقس ثبغجب٣٘(

 

 وشبثرب٘ٝ ٚ ٔطوع اؾٙبزازاضٜ  -ٔؼبٚ٘ز دػٚٞك٣-دػٚٞكٍبٜ اؾشب٘ساضز   ، اِٟٝ ػم٣ّ٥

 ػ٣ّٕ )وبضقٙبؾ٣ اضقس ُٔبِؼبر فط٣ٍٙٞ ٚ ضؾب٘ٝ( 

              

 )ثب ٔؿئ٥ِٛز ٔحسٚز( قطوز ثبظضؾ٣ ا٘س٤كٝ دطزاظاٖ نٙؼز دطق٥ب    ، ذس٤دٝ فب٘ح

    (وبضقٙبؾ٣ اضقس ػّْٛ ٚ نٙب٤غ غصا٣٤)
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 ٍ/ یا هحل اضتغال:سوت  )اؾب٣ٔ ثٝ سطس٥ت حطٚف اِفجب(اعضا: 
 

 )ؾٟب٣ٔ ذبل( IGIقطوز     ثٟبضٜ،  فشح٣

    (زوشط٢ ػّْٛ ٚ نٙب٤غ غصا٣٤)
 

 آظٔب٤كٍبٜ وٙشطَ غصا ٚ زاضٚ-ٚظاضر ثٟساقز، زضٔبٖ ٚ آٔٛظـ دعقى٣    ، اوطْ فطاٞب٣٘

     )وبضقٙبؾ٣ ق٣ٕ٥(

 

 )ثب ٔؿئ٥ِٛز ٔحسٚز(ظاَ ا٤طا٥٘بٖ  ٌطٜٚ نٙؼش٣    ، آض٥ٔٗ ٥ِٕغ

      (MBA)وبضقٙبؾ٣ اضقس 

 

  ؾبظٔبٖ غصا ٚ زاضٚ-ٚظاضر ثٟساقز، زضٔبٖ ٚ آٔٛظـ دعقى٣    ٥ِلا ، ٔحٕسذب٣٘

     )وبضقٙبؾ٣ ػّْٛ سغص٤ٝ(

 

 ازاضٜ وُ اؾشب٘ساضز اؾشبٖ اِجطظ    ، ٘بظ٥٘ٗ ٔهّح

    )وبضقٙبؾ٣ اضقس ػّْٛ ٚ نٙب٤غ غصا٣٤(

 

 زفشط ٘ظبضر ثط اؾشب٘ساضز نٙب٤غ -٤طاٖؾبظٔبٖ ٣ّٔ اؾشب٘ساضز ا    ٟٔطثبٖ ضاز، ٔػٌبٖ

 غصا٣٤، آضا٤ك٣، ثٟساقش٣ ٚ حلاَ  ق٣ٕ٥ سدع٤ٝ(وبضقٙبؾ٣ اضقس )

 

 ؾبظٔبٖ غصا ٚ زاضٚ-ٚظاضر ثٟساقز، زضٔبٖ ٚ آٔٛظـ دعقى٣    ، فطا٘ه ٘بظ٣ٕ دٛض

   )وبضقٙبؾ٣ ٟٔٙسؾ٣ ثٟساقز ٔح٥ٍ(
 

 ٌطٜٚ لٟٜٛ دػ٣ٞٚ-فطٍٞٙؿشبٖ ظثبٖ ٚ ازة فبضؾ٣   )نفب( ٔحٕسحؿ٥ٗ،  ٞطاس٥بٖ

 (ػّْٛ وبٔذ٥ٛسط )وبضقٙبؾ٣ اضقس

 

 )ؾٟب٣ٔ ذبل( قطوز سٛؾؼٝ نٙؼز ٚ سدبضر ظ٤سقز    ، ؾِٕٛبظ ٤ؼمٛث٣

 )وبضقٙبؾ٣ اضقس ػّْٛ ٚ نٙب٤غ غصا٣٤(

 
    

 ٍیزاستار:

 وكبٚضظ٢فطآٚضزٜ ٞب٢ دػٚٞكىسٜ نٙب٤غ غصا٣٤ ٚ -دػٚٞكٍبٜ اؾشب٘ساضز    ٔطخبٖ، ح٥سضظازٜ

   ٥ٔىطٚث٥ِٛٛغ٢(وبضقٙبؾ٣ اضقس )
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 هٌذرجاتفْزست 

 صفحِ عٌَاى

 ظ ٌفشبضد٥ف

 1 ٚ زأٙٝ وبضثطز ٞسف  1

 1 ٔطاخغ اِعا٣ٔ  2

 1 انُلاحبر ٚ سؼبض٤ف  3

 سغ٥٥طار اػٕبَ قسٜ زض ا٤ٗ اؾشب٘ساضز ٣ّٔ زض ٔمب٤ؿٝ ثب اؾشب٘ساضز ٔٙجغ :زٞٙسٜ(٣ٞبد٥ٛؾز اِف )آٌ

 وشبثٙبٔٝ

24 

25 
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 گفتارپیص

ٞب٢ ٔطثٌٛ ثط ٔجٙب٢ دص٤طـ ٤ٛ٘ؽ آٖ زض و٥ٕؿ٥ٖٛ وٝ د٥ف« ٚاغٜ ٘بٔٝ -آ٘ب٥ِع حؿ٣-لٟٜٛ»اؾشب٘ساضز 

، 7ػٙٛاٖ اؾشب٘ساضز ٣ّٔ ا٤طاٖ ثٝ ضٚـ اقبضٜ قسٜ زض ٔٛضز ح، ثٙس ا٢ ثٝ ا٣ِّّٕ/ُٔٙمٝ اؾشب٘ساضزٞب٢ ث٥ٗ

اخلاؾ٥ٝ و٥ٕش١  ٚ ٥ٕٟ٘ٗٞعاض ٚ ٞفشهس ٚ ث٥ؿز س٥ٟٝ ٚ سس٤ٚٗ قسٜ، زض  5اؾشب٘ساضز ٣ّٔ ا٤طاٖ قٕبض٠ 

سه٤ٛت قس. ا٤ٙه ا٤ٗ اؾشب٘ساضز ثٝ اؾشٙبز  3/7/98 ذٛضان ٚ فطآٚضزٜ ٞب٢ وكبٚضظ٢ ٔٛضخ٣ّٔ اؾشب٘ساضز 

ٚ سحم٥مبر نٙؼش٣ ا٤طاٖ، ٔهٛة ثٟٕٗ  اؾشب٘ساضزلبٖ٘ٛ انلاح لٛا٥٘ٗ ٚ ٔمطضار ٔؤؾؿٝ  3ثٙس ٤ه ٔبز٠ 

 ز.قٛ ، ثٝ ػٙٛاٖ اؾشب٘ساضز ٣ّٔ ا٤طاٖ ٔٙشكط 1371٣ٔٔبٜ 

ؾبذشبض ٚ ق٠ٛ٥  -)اؾشب٘ساضزٞب٢ ٣ّٔ ا٤طاٖ 5اؾشب٘ساضزٞب٢ ٣ّٔ ا٤طاٖ ثط اؾبؼ اؾشب٘ساضز ٣ّٔ ا٤طاٖ قٕبض٠ 

٣ّٔ ٚ خٟب٣٘ زض  ٞب٢ قٛ٘س. ثطا٢ حف  ٍٕٞب٣ٔ ٚ ٕٞب٣ٍٙٞ ثب سحٛتر ٚ د٥كطفزٍ٘بضـ( سس٤ٚٗ ٣ٔ

ط ذٛاٞٙس قس ٚ ٞط ِعْٚ سدس٤س٘ظ نٛضرزض ٣ّٔ ا٤طاٖ  ظ٥ٔٙٝ نٙب٤غ، ػّْٛ ٚذسٔبر، اؾشب٘ساضزٞب٢

وٝ ثطا٢ انلاح ٤ب سى٥ُٕ ا٤ٗ اؾشب٘ساضزٞب اضائٝ قٛز، زض ٍٞٙبْ سدس٤س٘ظط زضو٥ٕؿ٥ٖٛ ف٣ٙ  د٥كٟٙبز٢

ثٙبثطا٤ٗ، ثب٤س ٕٞٛاضٜ اظ آذط٤ٗ سدس٤س٘ظط اؾشب٘ساضزٞب٢ ٣ّٔ ا٤طاٖ  ذٛاٞسٌطفز. سٛخٝ لطاض ٔطثٌٛ، ٔٛضز

 اؾشفبزٜ وطز.

س٥ٟٝ ٚ سس٤ٚٗ « سطخ١ٕ سغ٥٥ط ٤بفشٝ»ا٣ِّّٕ ظ٤ط ثٝ ضٚـ  اؾشب٘ساضز ث٥ٗا٤ٗ اؾشب٘ساضز ٣ّٔ ثط ٔجٙب٢ دص٤طـ 

قسٜ ٚ قبُٔ سطخٕٝ سرهه٣ وبُٔ ٔشٗ آٖ ثٝ ظثبٖ فبضؾ٣ ٕٞطاٜ ثب اػٕبَ سغ٥٥طار ثب سٛخٝ ثٝ ٔمش٥ًبر 

 وكٛض اؾز:

 
1- ISO 18794: 2018, Coffee-Sensory analysis-Vocabulary 
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 ٍاصُ ًاهِ-حسی آًالیش -قَُْ

 

 داهٌِ کارتزدٍ ّذف    8

  ثبقس. ٣ٔحؿ٣ لٟٜٛ  آ٘ب٥ِعٞب٢ ٔٛضز اؾشفبزٜ زض  انُلاحبر ٚ ٚاغٜسؼط٤ف ٞسف اظ سس٤ٚٗ ا٤ٗ اؾشب٘ساضز، 

  ، وبضثطز زاضز.حؿ٣ لٟٜٛ آ٘ب٥ِعلاحبر ٔطسجٍ ثب ُان ثطا٢، اؾشب٘ساضزا٤ٗ 

ب٢ لٟٜٛ ٚ ٞ ع، ثطقشٝ قسٜ، ؾب٥٤سٜ قسٜ، ػهبضٜلٟٜٛ ؾج آ٘ب٥ِع حؿ٣ اؾشب٘ساضز، سؼبض٤ف ٔطثٌٛ ثٝ ٕٞ ٥ٙٗ

 زٞس. لٟٜٛ ٔحَّٛ ضا دٛقف ٣ٔ
 

 هزاجع الشاهی  2

ٞب اضخبع زازٜ قسٜ  اؾشب٘ساضز ثٝ نٛضر اِعا٣ٔ ثٝ آٖ زض ٔطاخغ ظ٤ط يٛاث٣ُ ٚخٛز زاضز وٝ زض ٔشٗ ا٤ٗ

 قٛ٘س. ٣ٔاؾز. ثس٤ٗ سطس٥ت، آٖ يٛاثٍ خعئ٣ اظ ا٤ٗ اؾشب٘ساضز ٔحؿٛة 

ٞب ٚ سدس٤س٘ظطٞب٢ ثؼس٢ آٖ انلاح٥ٝزض نٛضس٣ وٝ ثٝ ٔطخؼ٣ ثب شوط سبض٤د ا٘شكبض اضخبع زازٜ قسٜ ثبقس، 

اضخبع زازٜ قسٜ  ٞب آٖؼ٣ وٝ ثسٖٚ شوط سبض٤د ا٘شكبض ثٝ آٚض ٥٘ؿز. زض ٔٛضز ٔطاخثطا٢ ا٤ٗ اؾشب٘ساضز اِعاْ

 اؾز، ٕٞٛاضٜ آذط٤ٗ سدس٤س ٘ظط ٚ انلاح٥ٝ ٞب٢ ثؼس٢ ثطا٢ ا٤ٗ اؾشب٘ساضز اِعاْ آٚض اؾز.

 اؾشفبزٜ اظ ٔطاخغ ظ٤ط ثطا٢ وبضثطز ا٤ٗ اؾشب٘ساضز اِعا٣ٔ اؾز:

 

 ٚاغٜ ٘بٔٝ -٣حؿ ٣بث٤اضظ ،12832 ٠قٕبض طا٤ٖا ٣ّٔ اؾشب٘ساضز  2-8

 

 صغلاحات ٍ تعاریفا 2

 ضٚز: سؼبض٤ف ظ٤ط ثٝ وبض ٣ٔا٤ٗ اؾشب٘ساضز، انُلاحبر ٚ زض 
 

2-8 

 یحس شیآًال یاِیپا اصغلاحات

basic terms of sensory analysis 
 

2-8-8 

 )اسن( تِیذیاس
acidity 

 )اسن( یذیاس هشُ

acid taste 
 س٥اؾ ه٤شط٥ؾ ٔب٘ٙس) ٢س٥اؾ ٔٛاز كشط٥ث ك٥ضل ٣آث ٢ٞب ٔحَّٛ سٛؾٍ وٝ( 3-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣انّ ٠ٔع

 .قٛز ٣ٔ س٥( سِٛس٥اؾ ه٤ٚ سبضسبض
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2-8-2 

 )اسن( عغز
aroma 

 .ٙس٤٘بذٛقب ب٤ ٙس٤ذٛقب ٣1ش٥شٞٙ( ثب 8-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣٤ثٛ( ٢فطا٘ؿٛ ٣ضؾٕ ط٥غ ظثبٖ ٚ ٣ؿ٥)اٍّ٘

 

 ؽ٥اظ ؾبثٝ ذ سٖ،٥ٍٞٙبْ چك ٥ٙ٣ث ٣لؿٕز دكش ك٤اظ َط ٣٤ب٤وٝ سٛؾٍ ػًٛ ثٛ ٣حؿ ٣ػ٤ٌٚ( ٢)فطا٘ؿٛ

 لٟٜٛ لبثُ زضن اؾز.
 .ؿشٙس٥٘ ٍط٤ىس٤وبٔلا ٔؼبزَ  ٢زض فطا٘ؿٛ aromeٚ  ٣ؿ٥زض اٍّ٘ aroma انُلاحبر -یادآٍری

 

2-8-2 

 )اسن( یاصل هشُ
basic taste 

 اؾز. ٣2اٚٔبٔٚ  ‌، سّر٣، قٛض٢، ق٥ط٣ٙ٤(33-3-3َجك ظ٤طثٙس ) ٞب٢ سطق٤‌٣ى٣ اظ ٔعٜ
 ٢ط٥ٌ /ػهبض٢ٜزْ آٚض ٢3ٞب زؾشٛضاِؼُٕ ط٤ٚ ؾب ٢وبض ثطقشٝ زضخٝلٟٜٛ،  ٣ب٥ٌٞ ٢ٌٛ٘ٝ ٞب ط٥ٔعٜ ٞب سحز سبث ٤ٗا -یادآٍری

 .زاض٘سلطاض 

 

2-8-7 

 (اسن) یتلخ
bitterness 

 )اسن( هشُ تلخی
bitter taste 

 ب٤ ٥ٙ٥ٗ4وٛئاظ خّٕٝ خٛٞط  ٣ٔٛاز ٔرشّف ك٥ضل ٣آث ٢ٞب ٔحَّٛ سٛؾٍ وٝ( 3-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣انّ ٠ٔع

 قٛز. ٣ٔ دبز٤ا  ٥ٗ5وبفئ

 

2-8-5 

 )اسن( ععن
flavor 

 . قٛز ٣ٔ بفز٤زض س٥ٖچك ٍٞٙبْ وٝ  6ٌب٘ٝ ؾٝ احؿبؼٚ  ٣٤چكب ،٣٤ب٤ثٛ ٢ٞب حؽ ٢چٙس ثؼس ت٥سطو

 .طز٥لطاض ٌ حطوز اظ ٣٘بقحؽ  ب٤زضز ٚ/ ،٣٤ٌطٔب ،٢اتٔؿٝ اثطار ط٥ٕٔىٗ اؾز سحز سبث َؼٓ -یادآٍری

 

                                                 
1-Connotation 

2-Umami 

3-Procedures 

4-Quinine 

5-Caffeine 

6-Trigeminal 

.                                                             قٛز ٣ٔ بفز٤ٌب٘ٝ زض اؾز وٝ سٛؾٍ ػهت ؾٝ ٣ؾٝ ٌب٘ٝ، احؿبؾ احؿبؼ
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2-8-6 

 )اسن( یدّاً حس
mouth-feel 

 اضسجبٌ زض ٔحطن ه٤ ٣٤ب٥ٕ٥ق ب٤ ٣ى٤ع٥ف ٢ٞب ٣ػ٤ٌوٝ ثب ٚ اؾززض زٞبٖ  ٞب حؽ اظ ٣٘بق ٣ج٥سطو سدطثٝ

 .اؾز
 ٢ٞبحؽ ٚ ٣ثبفش ٢ٞب ٣ػ٤ٌٚ ػٙٛاٖ ثٝ ثٛزٖ ٢اشضٜ ،٢1ٌطا٘طٚ ،٣)اظ خّٕٝ چٍبِ ٣ى٤ع٥ف ٢ٞب حؽ ٥ٗث بثبٖ،٤اضظ -یادآٍری

 لبئُ ع٤سٕب( 5-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣َؼٕ ٢ٞب ٣ػ٤ٌٚ ػٙٛاٖ ثٝ( ٣ذٙى(، 5-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣ٌؿ خّٕٝ)اظ  ٣٤ب٥ٕ٥ق

 .قٛ٘س ٣ٔ

 

2-8-7 

 (اسن) (/عغزععن) ادآٍری
note 

 .اؾز (5-1-3َجك ظ٤طثٙس ( ٤ب َؼٓ )8-1-3َجك ظ٤طثٙس ٤ه ثٛ ) قٙبؾب٣٤ٔشٕب٤ع ٚ لبثُ  ٤ٚػ٣ٌ ذبل
 

2-8-8 

 )اسن( تَ
odour 

 )صفت( ییایتَ
olfactory 

 . قٛز٣ٔ بفز٤زضٔٛاز فطاض ذبل  س٥٤ٍٖٞٙبْ ثٛ ٣٤ب٤وٝ سٛؾٍ ػًٛ ثٛ ٣حؿ
اؾشكٕبْ قسٜ سٛؾٍ  ٢ثربض ٞٛا ثب 2لٟٜٛ ٣س٥٘٘ٛق ب٤ٕٔىٗ اؾز سٛؾٍ ٔٛاز فطاض لٟٜٛ ثطقشٝ قسٜ  ٣٤ب٤ػًٛ ثٛ -یادآٍری

 .قٛز ه٤سحط ،٣3زٞب٘ ٥ٙ٣ث ك٤ٝض ك٤اظ َط ٣اظ ٔحَٛٝ زٞب٘ ب٤ ٥ٙ٣ث
 

2-8-9 

 )اسن( یضَر
saltiness 

 )اسن( یضَر هشُ
salty taste 

 س٥سِٛ ٤ٓؾس س٤وّط خّٕٝ اظ ٣ٔرشّف ٔٛاز ك٥ضل ٣آث ٢ٞب ٔحَّٛ سٛؾٍ وٝ( 3-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣انّ ٠ٔع

 .قٛز٣ٔ
 

 

 

 

                                                 
1-Viscosity 

2-Coffee Brew 

3-Retronasal 
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2-8-81 

 )فعل( ذىییتَ
smell 

 .اؾز ثٛ ه٤ بفز٤زض ٢ثطا سلاـ ب٤ بفز٤زض
 

2-8-88 

 )اسن( یٌیزیض
sweetness 

 )اسن( يیزیض هشُ
sweet taste 

 ؾبوبضظ ٥ُلج اظ ٣ٔهٙٛػ ب٤ ٣ؼ٥َج ٔٛاز ك٥ضل ٣آث ٢ٞب ٔحَّٛ سٛؾٍ وٝ( 3-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣انّ ٠ٔع

 .قٛز ٣ٔ دبز٤اآؾذبضسبْ  ب٤
 ثٝ ٚاثؿشٕٝٞطاٜ اؾز.  ٣ٚ وبضأّ ٣قىلاس ،٢ا٥ٜٛٔ ٔب٘ٙس ٤ٗط٥ق( 2-1-3َجك ظ٤طثٙس ػُط ) ٢1ٞبٔٛنفػٕٛٔب ثب  -یادآٍری

 (.قٛز دبز٤ا ٢فطآٚض ضٚـ ط٥سبث سحز سٛا٘س٣ٔ ٥ٗٙ ٕٞ) اؾز لٟٜٛ لاؼ٥ٌ ٣س٥ٌضؾ
 

2-8-82 

 )اسن( هشُ
taste 

 .قٛز٣ٔ بفز٤زض ،ثب ٔٛاز ٔحَّٛ ذبل ه٤سحط اثط زض ٚ ٣٤ػًٛ چكب ٥ّٝٚؾ ثٝ وٝ اؾز ٣حؿ
 

 وبض ثٝ ثبقس،٣ٔ ٌب٘ٝٚ احؿبؼ ؾٝ ٣٤چكب ،٣٤ب٤ثٛ حٛاؼ اظ ٣ج٥سطو وٝ َؼٓ انُلاح ٢خب ثٝ س٤٘جب انُلاح ٤ٗا -8یادآٍری

 . قٛز ثطزٜ

 .ا٘سقسٜ ه٤سحط لٟٜٛ ٣س٥٘٘ٛقوٝ سٛؾٍ  ٞؿشٙس ٣ٔحَٛٝ زٞب٘ ٣ٔربَ ٢ٞب ؾَّٛ ،٣حؿ ٢اػًب -2یادآٍری
 

2-8-82 

 )اسن( گطت هشُ
 

taste modulation 

لطاض  ٍط٤ز ٣انّ ٢ٞب ٔعٜ ب٤  ٔعٜ ٣قسر ٘ؿج ط٥سحز سبث ٣انّ ٢ٞب اظ ٔعٜ ٣ى٤ بفز٤وٝ زض آٖ زض ٢ٙس٤فطا

 .طز٥ٌ ٣ٔ
 .وٙس ٣ٔ سا٥د ف٤اظ آة ٌٛخٝ افعا ٤ٙ٣ط٥ق بفز٤زض ٓ،٥ٕ٘ه ثٝ آة ٌٛخٝ ايبفٝ وٙ ٣َٛض ٔثبَ اٌط وٕ ثٝ -یادآٍری

 

 

 

 
 

 

                                                 
1-Descriptors 
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2-8-87 

 )اسن( تافت
texture 

ٞب٢ حؽ خٙجك٣ ٚ ٥ٌط٘سٜ ١ٚؾ٥ّٚاض٢ ٤ه ٔحهَٛ وٝ ثٝ، ؾُح٣ ٚ سٗف٥ع٤ى٣ٞب٢ ٤ٚػ٣ٌ( زض زٞبٖ)

 . قٛزاظ ا٥ِٚٗ خطػٝ سب ثّغ ٟ٘ب٣٤ زض٤بفز ٣ٔ 1دٛؾش٣

 

2-8-85 

 سِ گاًِ )اسن( حس
trigeminal sensation 

 ییایویض یّا هحزک اس یًاض ییچطا ییایتَ حس
oro-nasal chemesthesis 

 

 ٌّٛ ٚ ٥ٙ٣ث زٞبٖ، زض( 8-3-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣٤ب٥ٕ٥ق ٔحطن سٛؾٍ قسٜ دبز٤ا ه٤سحط اظ ٣٘بق حؽ

 .اؾز
 

2-2 

 قَُْ یحس یاتیارسدر  یعوَه اصغلاحات
Generic terms in the sensory assessment of coffee 

 

2-2-8 

 )اسن( هشُپس
after-taste 

 )اسن( واًذُیتاق هشُ
residual taste 

 فطآٚضزٜ وٝ ٣ظٔب٘ ٣بفش٤زض ٢ٞبحؽ ثب ٚ افشس٣فطآٚضزٜ، اسفبق ٔ ثّغوٝ دؽ اظ  ٣٤چكب ب٤/ٚ ٣٤ب٤ثٛ حؽ

 .اؾز ٔشفبٚر ،ثٛزٜ زٞبٖ زاذُ

 

2-2-2 

 )صفت( ٌاسةهت
balanced 

 َٛض ثٝ ٞب ٣ػ٤ٌٚ آٖ اظ ه٤ چ٥ٞ وٝ ٣حبِ زض ٣ثطضؾ ٔٛضز ٢ٞب ٣ػ٤ٌٚ اظ ه٤ ٞط اظ ٣وبف ٘ؿجز ثب ٢ا لٟٜٛ

 .ؿشٙس٥٘ غبِت ‌،ثطخؿشٝ

 

 

 

                                                 
1 -Somesthesis 
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2-2-7 

 )اسن( یٍارتي
body 

 .اؾز فطآٚضزٜ ه٤ٔبزٜ  ب٤ ٥ٙ٣ؾٍٙ ،٢طدُ(، 14-1-3َجك ظ٤طثٙس ثبفز ) سطاوٓ ٚ ثجبر

 

2-2-5 

 )صفت( یاخاهِ
creamy 

 .اؾز ٣زٞب٘ ٔحَٛٝ زض ٔساْٚ چطة، ٓ،٤ٔلا حؽ
 .قٛز٣ٔ دبز٤ا لٟٜٛ، ٣س٥٘٘ٛقزض  ٔؼّك ٢سٞب٥ذ٥ِ ٥ُزِ ثٝ اؾبؾب -یادآٍری

 

2-2-6 

 )اسن( ةیع
defect 

 .قٛز ٣ٌفشٝ ٔ ٢وبض ثطقشٝ ٙس٤فطا ب٤٘مهبٖ زض زا٘ٝ لٟٜٛ ؾجع ٚ/ ب٤ثٝ ٞطٌٛ٘ٝ اذلاَ 
 

2-2-7 

 )اسن( خطک قَُْ عغز

dry aroma coffee 

 )اسن( حِیرا

fragrance 
 .اؾز قسٜ لجُ اظ ايبفٝ وطزٖ آة زاؽ بة٥آؾٚ  ثطقشٝ لٟٜٛ( 8-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٢ثٛ
 قٛز. ٣اؾشفبزٜ ٔ ٣٤1آظٔب لٟٜٛانُلاح، اغّت زض  ٤ٗا -یادآٍری

 

2-2-8 

 )اسن( ضکالاِ
fault 

 .اؾز لٟٜٛ ٢زض ٔعٜ، َؼٓ ٚ ثٛ ب٥ٖػ ٣اذلاِ ب٤٘مم 
 ٣٘بُّٔٛة ثٛزٖ آٖ ٘مك ب٤ُّٔٛة  ٥٥ٗزض سؼ بة٤اضظ ٣قره ٣بث٤٘بُّٔٛة اؾز ٚ اضظ ك٥ٕٝٞ جب٤سمط «اقىبَ» -یادآٍری

 ٘ساضز.

 

2-2-9 

 )صفت( تخت
flat 

 سط اظ ؾُح ٔٛضز ا٘شظبض اؾز. دب٥٤ٗاضٌبِ٘ٛذش٥ى٣  اظ ٘ظط ا٢ وٝ فطآٚضزٜ

                                                 
1-Coffee Cupping 
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 ( اقشجبٜ قٛز.16-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٔعٜ ث٣٘جب٤س ثب انُلاح  -یادآٍری

 

2-2-81 

 )صفت( زپُ
full 

 حٝ،٤اظ ٌبظٞب ٚ ثربضار ٔٛخٛز زض ضا ٣وبّٔ ف٥قسر وٝ ٘كبٍ٘ط ٚخٛز َ عا٥ٖٔ ف٥سٛن ٢ثطا ٣ؤّٕٛنف 

 اؾز. ٣بث٤اضظ ٔٛضز ٠ٔعٜ لٟٛ ٚ دؽ ٣حّم ٢ػُط، ثٛ

 

2-2-88 

 )صفت( يیسٌگ
heavy 

 )صفت( چگال
dense 

 .اؾز لٟٜٛ ٣س٥٘٘ٛقزض  ٔؼّك ع٤ض شضار ب٤ ٔحَّٛ خبٔس ٔٛاز ٢ثبت ط٤ٔمبز اظ ٣٘بقوٝ  ٔب٘سٌبض ٣زٞب٘ حؽ
 .قٛز قشجبٜا‌«٢ٚاضسٗ»ثب  س٤٘جب -یادآٍری

 

2-2-82 

 )اسن(  یکل تزداضت
overall impression 

 وٙس. ٞب٢ ذبل حؿ٣ لٟٜٛ اضظ٤بث٣ قسٜ ضا ٤ىذبضچٝ ٚ ذلانٝ ٣ٔ ٤ٚػ٣ٌلًبٚس٣ وٝ سٕبْ 
 

2-2-82 

 قَُْ )اسن( اٍلیِ  هشُ
primary coffee taste 

ٞب  ٔعٜ ٤ٗٚخٛز آٔسٜ ٚ ثٝ قسر ٞطوساْ اظ ا ثٝ ٍط٤ىس٤ثب  ٣انّ ٢ٞب وٙف ٔعٜ لٟٜٛ زض اثط ثطٞٓ ا٥ِٚٝ ٢ٞب ٔعٜ

 ٚاثؿشٝ ٞؿشٙس.

 ٞؿشٙس. 1ٌكز ٔعٜ ٙس٤فطا ٢ د٥ٝ٘ش ا٥ِٚٝ ٢ٞب ٔعٜ -8 یادآٍری

(، 15-4-3 َجك ظ٤طثٙس) ظ٘ٙسٜ(، 6-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٔعٜ ٣(، ث3-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ّٔؽقبُٔ  ا٥ِٚٝ ٢ٞب ٔعٜ -2 یادآٍری

( 24-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٌٖٛ سطـ ،(22-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ع٥س(، 20-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٌع٘سٜ(، 17-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٌٛاضا

 ( ٞؿشٙس.27-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣قطاثٚ 

ٞب٢ ان٣ّ ق٥ط٣ٙ٤ ٚ سطق٣،  وٙف ٔعٜ ٔعٜ، اظ ثطٞٓ ٌٛاضا ٚ ث٣ ٞب٢ ا١٥ِٚ ٞب٢ ان٣ّ قٛض٢ ٚ ق٥ط٣ٙ٤، ٔعٜ عٜوٙف ٔ اظ ثطٞٓ

وٙف  ٌٖٛ ٚ س٥ع، اظ ثطٞٓ ٞب٢ ا٥ِٚٝ سطـ ٞب٢ ان٣ّ قٛض٢ ٚ سطق٣، ٔعٜ وٙف ٔعٜ ٞب٢ ا٥ِٚٝ ّٔؽ ٚ قطاث٣، اظ ثطٞٓ ٔعٜ

 ٞب٢ ا٥ِٚٝ ٌع٘سٜ ٚ ظ٘ٙسٜ، ا٤دبز ٣ٔ قٛ٘س. ٞب٢ ان٣ّ سّر٣ ٚ سطق٣، ٔعٜ ٔعٜ

 

 

 
                                                 
1 -Taste Modulation 
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2-2-87 

 قَُْ )اسن( یِ یثاًَ  هشُ
secondary coffee taste 

لطاض  ٣انّ ٢ٞب اظ ٔعٜ ٣ى٤ ط٥سبث سحث ا٥ِٚٝ ٢ٞب وٝ حؽ ٔعٜ قٛ٘س ٣ٔ دبز٤ا ٣ظٔب٘ ،لٟٜٛ ٤١ثب٘ٛ ٢ٞب ٔعٜ

 .طز٥ٌ ٣ٔ
 

2-2-85 

 )صفت( رٍاى
smooth 

 .وٙس ٣ٕ٘ دبز٤ا ٣زض ٔحَٛٝ زٞب٘ ٣وٝ حؽ ظٔرش ٢ٙس٤ٚ ذٛقب ضٚاٖ حؽ
 ٣س٥٘٘ٛقزض  آؾبٖ ثّغ ثبػث س،٥ذ٥ِ وٓ ط٤ٔمبز ٚخٛزٔٛاز ٔؼّك چطة ثٛزٜ ٚ ثٝ ػّز  ٥ٗٔؼ ط٤٘كبٖ زٞٙسٜ ٔمبز -یادآٍری

 .قٛز ٣ٔ لٟٜٛ

 

2-2-86 

 )صفت( یقَ
strong 

َجك ) ٔعٜثبت ٚ  ٢ٚاض سٗ ثب( 3-2-3َجك ظ٤طثٙس )ٔشٙبؾت  لٟٜٛ ٠زٞٙس ( ٘كب6ٖ-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣َؼٕ

 .اؾز ٔب٘سٌبضوٝ زض زٞبٖ  س٤قس( 12-1-3ظ٤طثٙس 
 ثٝ ٔؼ٣ٙ غ٥ّ  اقشجبٜ ٌطفشٝ قٛز.  strongا٤ٗ انُلاح ٘جب٤س ثب انُلاح  -یادآٍری

 .ضٚز وبض ٣ٔ ا٢ ثب ٔمبز٤ط ثبت٢ ٔٛاز ٔحَّٛ زض ٘ٛق٥س٣٘ ثٝ وٝ ثطا٢ سٛن٥ف لٟٜٛاؾز ٞب٢ لٟٜٛ  اظ ٔٛنف، غلیظ

 

2-2-87 

 )اسن( زادیا
taint 

 .اؾز زض ػُط ٚ َؼٓ لٟٜٛ م٥سكر لبثُ ٣ِٚ ٣خعئ ٣اذلاِ ب٤مم ٘
 اؾز. بة٤اضظ ٣قره ٣بث٤اضظ ع٥ٚاثؿشٝ ثٝ قسر آٖ ٚ ٘ «طاز٤ا»٘بُّٔٛة ثٛزٖ  ب٤ُّٔٛة  -یادآٍری

 

2-2-88 

 )صفت( پزهایِ
thick 

‌.ؾز ٘بق٣ اظ ٔمبز٤ط ثبت٢ ٔٛاز خبٔس ٔؼّك زض ٘ٛق٥س٣٘ ٚاض٢ ثؿ٥بض ؾ٥ٍٙٗ وٝ ا٢ ثب سٗ ٤ٚػ٣ٌ لٟٜٛ
‌

‌

‌

‌

‌

‌
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2-2-89 

 )صفت( کن هایِ

thin 

1ثبفز ٘ٛق٥س٣٘ لٟٜٛ وٝ اظ وٕجٛز شضار ٘بٔحَّٛ، غّظز، چٍب٣ِ ٚ دطٔب٤ٚ٣ٍ٤ػ٣ٌ َؼٓ ٤ب 
‌.قٛز ٘بق٣ ٣ٔ  

 آٔبزٜ ب٤( 2ضٚقٗ زضخٝ ثب ٢وبض ثطقشٝ) ٢وبض ثطقشٝ ضٚقٗاظ  ٣٘بق سٛا٘س٣وٓ وٝ ٔ ٔحَّٛػّز ٔٛاز خبٔس  ثٝ -یادآٍری

 .ثبقس ٘بٔٙبؾت ٢ؾبظ

 

2-2-21 

 )صفت( یآتک
watery 

 ٣س٥٘ٔؼّك زض ٘ٛق ٣ضٚغٙ ٔٛاز ٥٤ٗدب ط٤ثب ٔمبز ٢ا لٟٜٛ ٢ٚاض سٗ ف٥سٛن ٢وٝ ثطا ٣حؽ زٞب٘ ٢ٞب اظ ٔٛنف

 .ضٚز ٣وبض ٔ ثٝ
 لٟٜٛ اؾز. ٢آٚض لٟٜٛ ثٝ آة زض زْ ٥٤ٗدب بض٥اظ ٘ؿجز ثؿ ٣ٔؼٕٛت ٘بق -یادآٍری

 

2-2-28 

 )صفت( رقیق
weak 

 .ضٚز وبض ٣ٔ ٘ٛق٥س٣٘ ثٝا٢ ثب ٔمبز٤ط دب٥٤ٗ ٔٛاز ٔحَّٛ زض  ٞب٢ لٟٜٛ وٝ ثطا٢ سٛن٥ف لٟٜٛ اظ ٔٛنف
 

2-2-22 

 )اسن( سیخ قَُْ عغز
wet aroma coffee 

 )اسن(فٌجاى  عغز
cup aroma 

 .قٛز ٣ٔ بفز٤قسٜ زض بة٥آؾ ٚ ثطقشٝ لٟٜٛثب افعٚزٖ آة زاؽ ثٝ  وٝ( 8-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣٤ثٛ
 .قٛز ٣ٔ اؾشفبزٜ ٣٤آظٔب لٟٜٛانُلاح اغّت ٍٞٙبْ  ٤ٗا-یادآٍری

 

2-2 

 ّای هخصَظ قَُْ هزتَط تِ تَّا ٍ هشُ اصغلاحاتهجوَعِ 
Terminology related to coffee-specific odours ana tastes 

 

2-2-8 

 )صفت( یَاًیح
animal like 

 .اؾز ٛا٘بر٥ح( 8-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٢ثٛ( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٤بزآٚض

                                                 
1-Thickness 

2-Light Roasting 
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 .اؾز ازضاض ب٤ ذبْ دٛؾز چطْ، ثسٖ، ػطقذع ٔطَٛة،  ٥ٝ. أب قجؿز٥ٔكه ٘ ٥ٝقج -یادآٍری
 

2-2-2 

 خاکستزی )صفت(
ashy 

( 10-1-3َجك ظ٤طثٙس ( قج٥ٝ ث٢ٛ )8-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣ل٥ّب٣٤ ٚ ث٤ٛ( 11-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٔع٠ ٤بزآٚض

 .اؾز ذبوؿشط

 

2-2-2 

 )صفت( پختِ
baked 

 )اسن( یپختگ

bakey 
٘ش٥دٝ ٚ  زٞس ٣ضخ ٔ ٢وبض ثطقشٝ ٣ظٔبٖ َٛت٘ ٔسر ب٤ٚ/ ٥٤ٗحطاضر دب ٥ُزِ لٟٜٛ وٝ ثٝ ٢زض ٔعٜ ٚ ثٛ ٢طازا٤

 ( اؾز.9-2-3َجك ظ٤طثٙس ) سرزٚ  (16-4-3َجك ظ٤طثٙس ) َؼٓ ٢ ث٣ لٟٜٛ ٣س٥٘٘ٛقآٖ 

 
 وٙس ٣ٔ ٣ضا َ ٣٤ب٥ٕ٥ق ٢ط٥ٔؿ قسٖ ع٥ٜوبضأّ ٙس٤فطا ،٢وبض ثطقشٝ ٣ظٔبٖ َٛت٘ ٔسر ب٤ٚ/ ٥٤ٗحطاضر دبز٥ُِ   ثٝ -یادآٍری

 .قٛز ٣ٞب ٔٙدط ٕ٘ َؼٓ ٢ط٥ٌ وٝ ثٝ قىُ
 

2-2-7 

 )صفت( یا یگًَ
baggy 

 )صفت( یاآگاٍُ
agave-like 

 )صفت( یگًَضثِ
sack-like 

 .اؾز ٤ب ٣ٌ٘ٛ ل1ٜٟٛف٥ه( ف٥جط َج٥ؼ٣ ٔب٘ٙس ا٥ِبف وٙف ٤ب 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 

 

2-2-5 

 )صفت( سَختِ
burnt 

 )صفت( یسغال
coal-like 

 .اؾز ثبت بض٥ثؿ ٢وبضثطقشٝ زضخٝ ثب ٢الٟٜٛ( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٤بزآٚض
 .ثبقس ٣َٛت٘ ٔسر ثٝ وطزٖ ثطقشٝ ٙس٤فطآ اظ ٣٘بق اؾز ٕٔىٗ -8یادآٍری
 .زاضز ؾٛذشٝ ٣ب٥ٌٞ ضٚغٗ ٥ٝقج( 5-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣َؼٕ لٟٜٛ، -2یادآٍری

                                                 
1 - Fique 
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2-2-6 

 )صفت( یکاراهل
caramel-like 

 )صفت( ضذُ شُیکاراهل
caramelized 

 ثسٖٚ قٛز ٣ٔ دبز٤الٙس ثب زضخٝ حطاضر ثبت  س٤ٖحطاضر ز اثط زض( وٝ 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )اؾز  ٤بزآٚض٢

 .ثؿٛظز لٙس وٝ آٖ

 

2-2-7 

 )صفت( غلات ضثِ
cereal-like 

 )صفت( یهالت
malty 

 )صفت( ستتُ ضثِ
toast-like 

 ب٤شضر، خٛ  ب٤ؿز، ٘بٖ سبظٜ درشٝ قسٜ ( غلار، ٔبِز، س7ُ-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٤بزآٚضٞب٢وٝ قبُٔ  ٣ٔٛنف

 ٌٙسْ ثطقشٝ قسٜ اؾز. 
 .ثبقس زاقشٝ ٚخٛز ثطقزضٚقٗ ٢ٞب لٟٜٛ ٣ثطذ زض سٛا٘س ٣ٔ -8یادآٍری

 ٚخٛز زاقشٝ ثبقس.  ثطقز ط٥ٜس سب ثطقز ب٥ٖٔ ٢ٞب لٟٜٛ زض سٛا٘س ٣ٔوٝ  قسٜ ثطقشٝ ثط٘ح بزآٚض٤ -2یادآٍری

 

2-2-8 

 )صفت( ییایویض
chemical 

 )صفت( ییدارٍ
medicinal 

 .اؾز ٞب وف آفز ب٤ وٙٙسٜ ٣يسػفٛ٘ٔٛاز  ٥ُاظ لج ٣٤ب٥ٕ٥ق جبر٥( سطو7-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٤بزآٚض
 .قٛز ٣ٔ اؾشفبزٜ( 25-3-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣فّٙ ب٤ ٢س٤( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٢ٞب ٤بزآٚض ٔٛضز زض اغّت ،«٣٤زاضٚ» -یادآٍری

 

2-2-9 

 )صفت( یضکلات
chocolate-like 

 .اؾز س٥طٜ ٤ب قىلار ق٥ط٢ ( دٛزض وبوبئٛ، قىلار7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 

2-2-81 

 )صفت(  یخاک
earthy 

 .اؾز ذبن سبظٜ، ذبن ٔطَٛة ٤ب ٥ٌبذبن( 7-1-3)٤بزآٚض 
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 قٛز. اٚلبر اظ َط٤ك ضقس وذه ا٤دبز ٣ٔ ( ثؼ5٣ً-1-3َجك ظ٤طثٙس ا٤ٗ َؼٓ ) -یادآٍری

 

2-2-88 

 )صفت(  یزیتخو
fermented 

 .اؾز ( ٔٛاز آ٣ِ سدع٤ٝ قس7ٜ-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
  قٛز. ٤بز آ٘ع٣ٕ٤ سطو٥جبر آ٣ِ ا٤دبز ٣ٔ( ٌب٣ٞ اٚلبر اظ سر٥ٕط ظ5-1-3َجك ظ٤طثٙس ا٤ٗ َؼٓ ) -یادآٍری

 

2-2-82 

 )صفت(  یلگُ
floral 

 .اؾز ٞب ضا٤حٝ ٌُ( 7-1-3)٤بزآٚض 

 .اؾز ٞب قبُٔ د٥چ ا٥ٔٗ اِسِٚٝ، ٤بؾٕٗ، لبنسن ٚ ٌع٘ٝ طاٜ ثب ػُط ٔلا٤ٓ ا٘ٛاع ٔرشّف ٌُٕٞ -یادآٍری

 

2-2-82 

 )صفت(  یهزکثات-یا َُیه
fruity-citrus 

 .اؾز ٥ٌلاؼ لٟٜٛ ٤ب( ٥ٜٔٛ ٔطوجبر ضؾ٥سٜ، سبظٜ 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 

 

2-2-87 

 )صفت(  یپالپ-یا َُیه
fruity-pulpy 

 .اؾز لٟٜٛ ٤ب دبِخ ث٥ف ضؾ٥سٜ( ٥ٜٔٛ 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 

 

2-2-85 

 سَخت )صفت(  ضثِ
fuel-like 

 ٔكشمبر ثب ٢وبض ثطقشٝ ب٤ ٢ا٘جبضزاض ا٘شمبَ، ،٢فطآٚض ٍٞٙبْ زض وٝ ٢ا لٟٜٛ (7-1-3 ظ٤طثٙس َجك) ٤بزآٚض

 .اؾز قسٜ آِٛزٜ ٥ٌُبظٚئ ب٤ ٣٘فش ؾٛذز ٔب٘ٙس ٣٘فش

 

2-2-86 

 )صفت(  یعلف
grassy 

 )صفت(  سثش
green 

 .اؾز ( ػّف سبظٜ چ٥سٜ قس7ٜ-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
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 ثبقس. ٤ب ٘ش٥دٝ ثطزاقز لٟٜٛ ٘بضؼ ٔٙشمُ قٛزقسٜ  ٚض٢سبظٜ ثطزاقز قسٜ ٤ب سبظٜ فطإٓٔىٗ اؾز ثٝ لٟٜٛ  -یادآٍری
 

2-2-87 

 )صفت(  یکاّ
hay-like 

 )صفت( یزیحص

straw-like 
 .اؾز ػّف ذكه ٤ب وبٜ( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 

2-2-88 

 )صفت(  یاّیگ
herbal 

 )صفت( یاّیگ

herby 
 .اؾز ثطي زضذشبٖقبخ ٚ سبظٜ ٤ب  ػّف( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 

 

2-2-89 

 )صفت(  یفلش
metalic 

( آة زض سٕبؼ ٔؿشم٥ٓ ثب ؾُٛح فّع٢ سبظٜ ن٥مُ 12-1-3َجك ظ٤طثٙس ( ٔعٜ )7-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٤بزآٚض

 .اؾز ذٛضزٜ
 ثبقس. ٞب٢ ظً٘ ظزٜ ع ٚ ٤ب ثٝ ػّز آِٛز٣ٌ آة زض ِِٛٝسٛا٘س ثٝ ػّز ن٥مُ ظ٤بز لٟٜٛ ؾج ٣ٔ ا٤طازا٤ٗ  -یادآٍری

 

2-2-21 

 )صفت(  ذُیپَس
musty 

 )صفت( سدُ کپک
mouldy 

 .اؾز وذه، دٛؾ٥س٣ٌ، ذبن ؾ٥بٜ ٤ب ٘ٓ( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 لٟٜٛ وطزٖ ذكه ٍٞٙبْ زض ػ٤ٜٚ ثٝ زٞس؛ ضخ لٟٜٛ ٢فطآٚض ٥ٗح زض آة عا٥ٖٔ ٘بٔٙبؾت وٙشطَ اثط زض اؾز ٕٔىٗ -یادآٍری

 .ٔطَٛة ٚ  ثؿشٝ ٢فًب زض ٢ا٘جبضزاض ٚ
 

2-2-28 

 )صفت(   یغشهَ
nutty 

 .اؾز سبظٜ خبر ٔغع٢( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 .قٛز ضا قبُٔ ٣ٕ٘ ( ٤ب ثبزاْ سّد27-3-3اوؿ٥س قسٜ ) خبر ٔغع٢ -٤بزآٚض٢
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2-2-22 

 )صفت(  یاسیپ ضثِ
onion-llike 

 .اؾز ( د٥بظ7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 ا٤دبز قٛز.ٕٔىٗ اؾز زض لٟٜٛ ا٢ وٝ سر٥ٕط ٘بوبف٣ زاقشٝ ثبقس،  -یادآٍری

 

2-2-22 

 )صفت(  یکاغذ
papery 

 .ؾزا ٤ب ٔمٛا 1وطافز وبغص( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 قسٜ ٢ثٙس ثؿشٝ ٣٤ٔمٛا ب٤ ٢وبغص ٢ٞب ثؿشٝ زض ب٤ ثبقس سٕبؼ زض ٣٤ٔمٛا ب٤ ٢وبغص ٢ٞب ثؿشٝ ثب وٝ ٢ا لٟٜٛ ٤بزآٚض -یادآٍری

-3 ظ٤طثٙس َجك) ٤بزآٚض اؾز ٕٔىٗ ثبقس، ٘كسٜ ؽ٥ذ ٢آٚض زْ اظ ف٥د ب٤ ثبقس ٥٤‌ٗدب لٟٜٛ ّشط٥ف ز٥ف٥و اٌط ٥ٕٗٞ ٙ .ثبقس

 .قٛز دبز٤ا ٣س٥٘٘ٛق زض ٢وبغص (1-7

 

2-2-27 

 )صفت(  یًخَد
pea-like 

 ( ٘رٛز5-1-3َجك ظ٤طثٙس ( ٤ب َؼٓ )8-1-3َجك ظ٤طثٙس ٞب٢ ثٛ ) ٤ٚػ٣ٌ( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 

 .اؾز
 ٘بوبُٔ ٤ب ٘بلم ٘بق٣ قٛز. وبض٢ ٕٔىٗ اؾز اظ ثطقشٝ -یادآٍری

 

2-2-25 

 )صفت(  یفٌَل
phenolic 

 .اؾز ( سطو٥جبر ٞبِٛغٖ، ٔب٘ٙس وطٚظَٚ، وّط٤س ٤ب ٤س7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 اؾشفبزٜ قٛز. (Rioض٤ٛ )( ٔب٘ٙس 5-1-3َجك ظ٤طثٙس ٞب٢ ثب َؼ٣ٕ )٣ٔ سٛا٘س ثطا٢ سٛن٥ف لٟٜٛ -یادآٍری

 

2-2-26 

 )صفت(  یٌیسهةیس ضثِ
potato-like 

 .اؾز ظ٣ٙ٥ٔ ذبْ ؾ٥ت( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 

 

 

 

 
                                                 
1-‌Kraft 
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2-2-27 

 )صفت(  تٌذضذُ
rancid 

 .اؾز اوؿ٥س قسٜ خبر ٔغع٢( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 ٔٙدط بزآٚض٤ ٤ٗا  دبز٤ا ثٝ سٛا٘س ٣ٔ ٞٛا ٔؼطو زض لٟٜٛ ٢ ؾبثٝ ب٤ لٟٜٛ، ٢ قسٜ ثطقشٝ ١زا٘ س٥ذ٥ِ ٥ٖٛساؾ٥اوؿ -8یادآٍری

  قٛز.

 .وٙس ٣ٔ سا٥د ف٤افعا ظٔبٖ ٌصقز ثب ٣ػ٤ٌٚ ٤ٗا ثبقس، ٘بٔٙبؾت لٟٜٛ ٢ا٘جبضزاض ٚ ٢ثٙس ثؿشٝ ،٢ٝ فطآٚض٘ چٙب -2یادآٍری

 

2-2-28 

 )صفت( ییَیر
Rioy 

 .زٞس ٣ثٝ لٟٜٛ ٔ ٢س٤قس بض٥( ثؿ٢س٤) ٣٤زاضٚ ١ه٥وٝ ذه ٣َؼٕ ٣ػ٤ٌٚ
 
 ٥ٜٛٔ وٝ ٣لطاض زاضز ٚ زض حبِ ٥ٜٛلٟٜٛ ٕٞ ٙبٖ زضٖٚ ٔ ٢ زا٘ٝ وٝ ٣ظٔب٘ ؾز ا ٤ٕ٣آ٘ع ٢ٞب ز٥سساْٚ فؼبِ ١د٥٘ش -یادآٍری

 آغبظ قسٜ اؾز. ٣َٛض خعئ لٟٜٛ ثٝ ٥ٛ٠ذكه قسٖ ٔ ٙس٤ٕٞ ٙبٖ ثٝ قبذٝ اؾز، فطا

 

2-2-29 

 )صفت(  تزضتِ
roasty 

 .اؾز ثطقز ( ٔؼَٕٛ لٟٜٛ سبظ7ٜ-2-3َجك ظ٤طثٙس ضا٤حٝ )
 سط٤ٗ ث٢ٛ لٟٜٛ اؾز.ثطخؿشٝسط٤ٗ، قس٤سسط٤ٗ ٚ  ا٤ٗ ذهّز، ٟٔٓ -یادآٍری

 

2-2-21 

 )صفت(  یکیلاست
rubber-like 

 .اؾز دلاؾش٥ى٣ زاؽ، ٘ٛاض تؾش٥ى٣ ٚ زضدٛـ سب٤ط( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 

2-2-28 

 )صفت( سَس ًقغِ
scorched 

 ت٥اظ ػ ٣ٚ ٘بق زٞس ٣ؾٛذشٝ( ثٝ لٟٜٛ ٔ-٢)زٚز ٤ٗس٤ط٥ٚ د ه٥فِٙٛ ٠ٔع وٝ دؽ  ؾز ا ٣٤ثٛ طاز٤ا

 .ؾزا ٢وبض ثطقشٝ ٥ٗزض ح ٢ؾٛظ ٘مُٝ

ٚ  قٛز ٣ا٘دبْ ٕ٘ ٣زضؾش ثٝ ٢وبض ثطقشٝ ٥ٗوٛسبٜ زض ح ٣ٔسس ٣َ بز٤ثٝ ػّز اػٕبَ حطاضر ظ قسٖ ٣وبضأّ ٙس٤فطا -یادآٍری

 .قٛز ٣ٔ ٣٘مبٌ زچبض ؾٛذشٍ ٣لٟٜٛ زض ثؼً ٢ ؾُح زا٘ٝ
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2-2-22 

 )صفت(  یدٍد
smoky 

 .اؾز ( زٚز7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 سٕبؼ زض لٟٜٛ ثب زٚز ،٢وبض ثطقشٝ ب٤ ٢ا٘جبضزاض ،٢فطآٚض ظٔبٖ زض وٝ قٛز ٣ٔ دبز٤ا ٣ظٔب٘ ٔؼٕٛت ذهّز ٤ٗا -یادآٍری

 .ثبقس

 

2-2-22 

 )صفت(  تزش
sour 

 )صفت( یا سزکِ

vinegary 

ٔشفبٚر اؾز ٚ ثٝ حس ظ٤بز٢ ( َج٥ؼ٣ 1-1-3َجك ظ٤طثٙس )وٝ ثب اؾ٥س٤شٝ ( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض٢ 

 سٙس ٚ ٌع٘سٜ اؾز.
 ٕٞطاٜ اؾز.اؾ٥س ( اؾش٥ه 5-1-3َجك ظ٤طثٙس ا٤ٗ ٤ٚػ٣ٌ ثب َؼٓ ) -یادآٍری

 

2-2-27 

 )صفت(  یاِ یادٍ
spicy 

 .اؾز ٞب ( از5ٝ٤ٚ-1-3َجك ظ٤طثٙس ٞب٢ َؼٓ ) ( ٤ٚػ7٣ٌ-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
ٔب٘ٙس  1َجغ ٞب٢ از٤ٚٝ ا٢ ُٔجٛع٤بزآٚضا٢ ق٥ط٤ٗ ٔب٘ٙس زاضچ٥ٗ ٤ب  ٞب٢ از٤ٝ٤ٚبزآٚضزض ٘ٛق٥س٣٘ لٟٜٛ، سؼ٥٥ٗ  -8یادآٍری

 دص٤ط اؾز. فّفُ ؾ٥بٜ، أىبٖ

فّفُ  آٚضزاضچ٥ٗ ٤ب ٤بز آٚضا٢ ٤ه ٘ٛق٥س٣٘ لٟٜٛ ضا ثب ٘بْ از٤ٚٝ، ٔب٘ٙس ٤بز ٞب٢ از٤ٝ٤ٚبزآٚضػٕٛٔب ٞب  اضظ٤بة -2یادآٍری

 وٙٙس. سٛن٥ف ٣ٔ

 ٞب٢ از٤ٚٝ ا٢ ثٝ ا٤ٗ ٔٙجغ ٔطاخؼٝ و٥ٙس.آٚضثطا٢ سؼبض٤ف ث٥كشط ٤بز -2یادآٍری
World Coffee Research.Sensory Lexicon.Unabridged Definition and References. Texas, USA, 

2016, ISBN: 978-0-9971542-0-7 
 

2-2-25 

 )صفت( اتیت
stale 

 ػ٥ٖاظ ٘فٛش ضَٛثز ٚ اوؿ ٣ٔٙدط قسٜ ٚ ٘بق ٣س٥٘٘بُٔجٛع ٚ وٟٙٝ زض ٘ٛق ٣حؿ دبز٤وٝ ثٝ ا ٢ا ٔعٜ اقىبَ

 .زا٘ٝ لٟٜٛ اؾز جط٥ثٝ ف

 

 

 

                                                 
1-Savoury 
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2-2-26 

 )صفت(  تذتَ
stinking 

 )صفت( ضذُ فاسذ
rotten 

 .اؾز ٔبزٜ آ٣ِ فبؾس( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
فطآ٤ٙس اقىبَ زض  ٘بق٣ اظسٛا٘س  اؾز ٤ب ٣٣ٔ ظ٤بز ٥ٌلاؼ ٞب٢ لٟٜٛ ا٤ٗ ٤ٚػ٣ٌ ٔؼٕٛت ٘بق٣ اظ سر٥ٕط آ٘ع٤ٕ -یادآٍری

 وطزٖ ثبقس. ذكه
 

2-2-27 

 )صفت(  ییتٌثاکَ
tobacco-like 

 .اؾز ( سٙجبو5ٛ-1-3َجك ظ٤طثٙس ( َؼٓ )7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 
 .اقشجبٜ ٌطفشٝ قٛزسٙجبو٢ٛ ؾٛذشٝ  ثب ٤بزآٚض٘جب٤س  -یادآٍری

 

2-2-28 

 )صفت( یاّیگ
vegetative 

 .اؾز ٘رٛزؾجع ب٤اؾفٙبج  ،٢ٔب٘ٙس خؼفط ٣دبس٤ؾجع ب٤ؾجع  بٞب٥ٌٖ بزآٚض٤سٙس،  ٘ؿجشبًٚ  ع٥س ٣٤ٛث

 

2-2-29 

 )صفت(  یچَت
woody 

 .اؾز وٟٙٝ ثٌّٛ، چٛة ثبِؿب ٤ب چٛة، ؾسض( قج٥ٝ 7-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٤بزآٚض
َٛت٣٘ لطاض ٌطفشٝ اؾز، ا٢ وٝ زض قطا٤ٍ ضَٛثش٣ ٔرشّف ثطا٢ ٔسر  ٕٔىٗ اؾز ٘بق٣ اظ لٟٜٛ وٟٙٝ ٤ب لٟٜٛ -8یادآٍری

 ثبقس.

 ٕٔىٗ اؾز ٘بق٣ اظ سٕبؼ ٔؿشم٥ٓ ثب چٛة ثطا٢ ٔسر َٛت٣٘ ثبقس. -2یادآٍری
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2-7 

 اصغلاحاتی کِ عوَها در ارسیاتی قَُْ تَسظ ارسیاتاى استفادُ هی ضَد
Terms commonly used in sensory assessment of coffee by practitioners 

 

2-7-8 

 )صفت( تزضَر
acrid 

اظ ٔؼَٕٛ  ف٥ث عا٥ٖٔ ز٥ُِ  ( اؾز وٝ ث24ٝ-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٌٖٛ ٔطسجٍ ثب سطـ ٤١ثب٘ٛ ٢ٞب ظ ٔعٜا

 ٢حؽ قٛض ف٤ثٝ افعا ،٣ٚ سطق ٢قٛض ٢ٞب ٌكز ٔعٜ ٔعٜ ٙس٤قسٜ ٚ زض ََٛ فطا دبز٤ٔعٜ ا سطـ ٢سٞب٥اؾ

 .قٛز ٣ٔٙدط ٔ
َجك ا٢ ) ( از5ٝ٤ٚ-4-3َجك ظ٤طثٙس (، سّد، ٌؽ )21-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ظ٤ط( 7-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٤بزآٚض -8یادآٍری

 .(22-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ( ٚ س٥ع34-3-3ظ٤طثٙس 

 قٛز. ٞب٢ ؾ٥بٜ ا٤دبز ٣ٔ زض اثط ٘مم زا٘ٝٔؼٕٛت  -2یادآٍری

 .قٛز ض٢ٛ٤ ثطظ٤ُ ثب فطآٚض٢ ذكه ٤بفز ٣ٔ ٠ٔؼٕٛت زض لٟٛ -2یادآٍری

 

2-7-2 

 )صفت( گشًذُ
acerbic 

 .ٙسو ٣ٔ دبز٤ظثبٖ ا ٢ؾٛظا٘ٙسٜ ضٚ ب٤ ٣لٟٜٛ وٝ حؽ سطق ٣س٥٘زض ٘ٛق ٢ا ٔعٜاقىبَ 
دؽ اظ  ٣َٛت٘ س٤ٖثٝ ػّز حطاضر ز وٛسبٜ ط٥ٜظ٘د ٣آِ جبر٥ثٝ سطو ثّٙس ط٥ٜظ٘د ٣آِ جبر٥قىؿشٝ قسٖ سطو ١د٥٘ش -یادآٍری

 اؾز. ٢آٚض زْ

 

2-7-2 

 )صفت( هلس
acidy 

وٝ  قٛز ٣ٔ دبز٤ا ٣ٔٛخٛز زض لٟٜٛ ٔطسجٍ اؾز ٚ ظٔب٘ ٢ ٔعٜٗ ٤ط٥ق جبر٥لٟٜٛ وٝ ثب سطو ا١٥ِٚ ٢ٞب ظ ٔعٜا

 .بثس٤ ٣ٔ ف٤افعا ٣س٥٘٘ٛق ٣وّ ٤ٙ٣ط٥قسٜ ٚ ق ت٥ٔٛخٛز زض لٟٜٛ ثب لٙسٞب سطو ٢سٞب٥اؾ
 .قٛز ٔشط اظ ؾُح زض٤ب ٤بفز 1200٣ٔقسٜ زض اضسفبػبر ثبتسط اظ  ٔؼٕٛت زض لٟٜٛ ػطث٥ىب ثب فطآٚض٢ قؿشٝ، وكز -یادآٍری

 

2-7-7 

 )صفت(  هعغز
aromatic 

 ذٛز ضا زاضز. ( ٔشٕب٤ع ٔطثٌٛ ثٝ ٔب٥ٞز ٚ ذبؾشٍب10ٜ-1-3َجك ظ٤طثٙس ا٢ وٝ ٤ه ٤ٚػ٣ٌ ث٢ٛ )لٟٜٛ
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2-7-5 

 گسی )اسن(

astringency 

 گس )صفت(
astringent 

قسٖ، وك٥سٜ  حؽ سطو٥ج٣ )د٥ ٥سٜ( وٝ ثب ٔٙمجى زض اضسجبٌ اؾز.‌«س٥ع»ٔعٜ  بلٟٜٛ وٝ ث ١ثب٤ٛ٘ٞب٢  اظ ٔعٜ

 قسٖ دٛؾز ٤ب ؾُح ٔرب٣َ زض زٞبٖ ٕٞطاٜ اؾز. قسٖ، زضٞٓ وك٥سٜ
 قٛز. ثب ٔٛاز٢ اظ لج٥ُ سب٘ٗ ٞب٢ ذطٔبِٛ، آِٛچٝ خ٣ٍّٙ، وطٖ ثط٢، چب٢ ؾجع ٤ب ثب دٛؾشٝ ؾجع ٘طؾ٥سٜ ا٤دبز ٣ٔ -8یادآٍری

ٝ ثٝ زٞبٖ ٌب٘ٝ وؾٝ( اؾز وٝ ثٝ َٛض ٔؿشم٥ٓ اظ َط٤ك ػهت 6-1-3َجك ظ٤طثٙس ٤ه حؽ زٞب٣٘ ) ،ٌؿ٣ -2یادآٍری

 ٌطزز. قٛز، ثٝ ٔغع ٔٙشمُ ٣ٔ٣ٔذشٓ 

 .قٛز ضثٛؾشب٢ ا٘سٚ٘ع٢ ثب فطآٚض٢ ذكه ٤بفز ٣ٔ ٠ٔؼٕٛت زض لٟٛ -2یادآٍری

 

2-7-6 

 )صفت(هشُ  یت
bland 

وٝ  قٛز ٣ٔ دبز٤ا  ٣لٟٜٛ ٔطسجٍ اؾز ٚ ظٔب٘ ٢ قٛض ٔٛخٛز زض زا٘ٝ جبر٥لٟٜٛ وٝ ثب سطو ا١٥ِٚ ٢ٞب ظ ٔعٜا

ثب  ٢ا . لٟٜٛقٛز ٣فٙدبٖ ٔٙدط ٔ ٣وّ ٢قسٜ ٚ ثٝ وبٞف قٛض ت٥ٞب سطو ٔٛخٛز زض لٟٜٛ ثب ٕ٘ه ٢لٙسٞب

 زض ٔعٜ ٚ َؼٓ اؾز. ٣ذبن ٣ػ٤ٌٚ ٚ ز٥فبلس قره ه٥ٝذه ٤ٗا
ٔشط اظ ؾُح زض٤ب  600سط اظ  قسٜ زض اضسفبػبر دب٥٤ٗ ٞب٢ ػطث٥ىب ثب فطآٚض٢ قؿشٝ، وكز ٔؼٕٛت زض ث٥كشط لٟٜٛ -یادآٍری

 .قٛز ؾبِٛازٚض ٤بفز ٣ٔ ٔب٘ٙس لٟٜٛ اَ

 

2-7-7 

 )صفت(  شیتو
clean 

 .اؾز ا٢ ػبض٢ اظ ٞط ٌٛ٘ٝ ػُط ٚ َؼٓ ذبضخ٣ لٟٜٛ

 

2-7-8 

 )صفت(  گَار خَش
delicate 

 ٔطسجٍ اؾز.( 17-4-3َجك ظ٤طثٙس لٟٜٛ وٝ ثب ٔعٜ ٔلا٤ٓ ) ٞب٢ ثب١٤ٛ٘ اظ ٔعٜ

ػبض٢ اظ ٚ  ثٛزٜ ٚ د٥ ٥سٜ ( ق٥ط5ٗ٤-1-3َجك ظ٤طثٙس ( َؼٓ )7-1-3َجك ظ٤طثٙس ) آٚض٤بز وٝا٢  لٟٜٛ

 اؾز. ظ٘ٙسٜ( 8-1-3َجك ظ٤طثٙس ثٛٞب٢ )
 .قٛز ٢ ٘ٛ ثب فطآٚض٢ قؿشٝ ٤بفز ٣ٔ ػطث٥ىب٢ دبدٛآ ٥ٌٙٝ ٠ٔؼٕٛت زض لٟٛ -یادآٍری
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2-7-9 

 )صفت(  آلَدُ
dirty 

 .اؾز غجبض، وث٥ف٣( ٚ ؾ٥ٍٙٗ زض زٞبٖ ٞب٢ ذبل )اظ لج٥ُ ٜ ثب َؼٓا( لٟٜٛ ٕٞط5-1-3َجك ظ٤طثٙس َؼٓ )
 ا٤دبز قٛز. فٙدبٖسٛا٘س زض ٔطاحُ ٔرشّف فطآ٤ٙس اظ ثطزاقز سب  ٣ٔ -یادآٍری

 

2-7-81 

 )صفت(  تخویزضذُ
fermented 

َجك ) سطقٛض( ٤ب 24-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٌٖٛ ٢ٛ لٟٜٛ وٝ حؽ ثؿ٥بض ٘بُٔجٛع سطـاقىب٣ِ زض ٔعٜ ٤ب ث

 وٙس.  ٣ٔ( ض٢ٚ ظثبٖ ا٤دبز 1-4-3ظ٤طثٙس 

‌.آ٤س زض زا٘ٝ لٟٜٛ ؾجع اؾز وٝ ح٥ٗ فطآٚض٢ ثٝ ز٥ُِ سر٥ٕط لٙسٞب ثٝ اؾ٥سٞب دس٤س ٣ٔ  ٔحهَٛ فؼب٥ِز آ٘ع٣ٕ٤ -یادآٍری

 

2-7-88 

 )صفت(  یعال
fine 

(، 7-4-3َجك ظ٤طثٙس ( ٚ ٔشٕب٤ع، س٥ٕع )4-3-3َجك ظ٤طثٙس ) ُٔجٛعٞب٢ ثطخؿشٝ حؿ٣  ثب و٥ف٥زلٟٜٛ 

 .اؾز (4-4-3َجك ظ٤طثٙس ٔلا٤ٓ ٚ ٔؼُط )

 

2-7-82 

 )اسن(  یخارج هشُ
foreign taste 

 قٛز. ا٤دبز ٣ٔ ،اغّت ثٝ ػّز آِٛز٣ٌ ذبضج اظ فطآ٤ٙس س٥ِٛس وٝ (5-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣1َؼٕ ٌكشٝ

 

2-7-82 

 )صفت(  تاسُ
fresh 

 .اؾز ٚ/٤ب لٟٜٛ سبظٜ ثطقز( ٔؼَٕٛ لٟٜٛ سبظٜ ثطزاقز قسٜ 7-1-3َجك ظ٤طثٙس )٤بزآٚض 

 

 

 

 

 
 

                                                 
1 -Off-Flavour 
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2-7-87 

 )صفت( سخت
hard 

َجك ) ٣( ٚ ٌؿ4-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣سّر ٢ثبت قسر. اؾز ٔطسجٍ ٣سطق ثبلٟٜٛ وٝ  ٤١ثب٘ٛ ٢ٞب ٔعٜ اظ

 .اؾز ٣حؿ بفز٤زض ٤ٗا ٢ٞب ٣ػ٤ٌٚ اظ( 5-4-3ظ٤طثٙس 
 

2-7-85 

 )صفت( ًٌذُس
harsh 

ثب  سٞب٥وٝ اؾ قٛز ٣ٔ دبز٤ا ٣ظٔب٘ٔعٜ زض لٟٜٛ اؾز ٚ  سّد جبر٥اظ ٚخٛز سطو ٣وٝ ٘بق ٞب٢ ا١٥ِٚ لٟٜٛ اظ ٔعٜ

 .قٛز ٣وُ فٙدبٖ ٔٙدط ٔ ٣سّر عا٥ٖٔ ف٤قسٜ ٚ ثٝ افعا ت٥ٔعٜ سطو سّد جبر٥سطو
 

2-7-86 

 )صفت( ععن تی
insipid 

 .اؾز ا٘شظبض حس اظ سطٗ ٥٤دب بض٥ثؿ ٣َؼٕ ؾُح ثب ٢ا فطآٚضزٜ ٔٛنف ٚ اؾز ٢أعٜ ٢طازٞب٤ا اظ

 

2-7-87 

 )صفت( گَارا
mellow 

 ٣ظٔب٘ ٢اٝ ٤دب ٠ٔع ٤ٗٔٛخٛز زض زا٘ٝ لٟٜٛ اؾز. ا ٠ٔع ٗ ٤ط٥ق جبر٥اظ سطو ٣لٟٜٛ وٝ ٘بق ا١٥ِٚ ٢ٞب  اظ ٔعٜ

فٙدبٖ ٔٙدط   ٣وّ ٤ٙ٣ط٥ق ف٤قسٜ ٚ ثٝ افعا ت٥ٔٛخٛز زض لٟٜٛ ثب لٙسٞب سطو ٢ٞب وٝ ٕ٘ه قٛز ٣ٔ ب٤ٖٕ٘ب

 .قٛز ٣ٔ
ٔشط اظ ؾُح زض٤ب ٔب٘ٙس لٟٜٛ  1200سط اظ  قسٜ زض اضسفبػبر دب٥٤ٗ ٔؼٕٛت زض لٟٜٛ ػطث٥ىب ثب فطآٚض٢ قؿشٝ، وكز -یادآٍری

 .قٛز ػطث٥ىب٢ ؾٛٔبسطا٢ ا٘سٚ٘ع٢ ٤بفز ٣ٔ

 

2-7-88 

 )صفت( یخٌث
neutral 

 ثسٖٚ ٢افطآٚضزٜ ٔٛنف ٚ اؾز ٔطسجٍ( 6-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٔعٜ ٣ثلٟٜٛ وٝ ثب ٔعٜ  ٤١ثب٘ٛ ٢ٞب ٔعٜ اظ

 .اؾز م٥سكر لبثُ ز٥ذهٛن ٞطٌٛ٘ٝ
 .قٛز ٔؼٕٛت زض لٟٜٛ ضثٛؾشب٢ اٌٚب٘سا ثب فطآٚض٢ قؿشٝ ٤بفز ٣ٔ -یادآٍری
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2-7-89 

 )صفت(  یرٍغٌ
oily 

( 1-2-3َجك ظ٤طثٙس ٔعٜ ) دؽ٤ب ( 6-1-3َجك ظ٤طثٙس زٞب٣٘ )وٝ زض حؽ چطث٣، ٥ِذ٥س/ضٚغ٣ٙ  حؽ

 .قٛز زض٤بفز ٣ٔ ٘ٛق٥س٣٘ لٟٜٛ

 

2-7-21 

 )صفت( گشًذُ
pungent 

 جبر٥وٝ سطو قٛز ٣ٔ دبز٤ا ٣ٔعٜ زض لٟٜٛ اؾز ٚ ظٔب٘ سّد جبر٥اظ ٚخٛز سطو ٣وٝ ٘بق لٟٜٛ ا١٥ِٚ ٢ٞب  اظ ٔعٜ

 .بثس٤ ٣ٔ ف٤افعا ٣س٥٘٘ٛق ٣وّ ٣قسٜ ٚ سّر ت٥ٞب سطو ثب ٕ٘ه ه٥ٚ فِٙٛ ٣٤ب٥لّ
 دبز٤ا قٛز، ٣ٔ ٤ٝ، سدع1اظ حس آشضوبفز ف٥ث ٙس٤فطا ؾجت زا٘ٝ لٟٜٛ ثٝ جط٥وٝ ف ثطقز ط٥ٜس ٢ٞب ٔؼٕٛت زض لٟٜٛ -یادآٍری

 .قٛز ٣ٔ

 

2-7-28 

 )صفت(  ستز
rough 

 .وٙس ٣ٔ دبز٤ا ٣ٔطسجٍ اؾز ٚ حؽ ظٔرش (22-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ع٥سٔعٜ لٟٜٛ وٝ ثب  ٤١ثب٘ٛ ٢ٞب اظ ٔعٜ
 ا٤دبز قٛز. وبض٢ ػ٥ت ثطقشٝ، فطآٚض٢ ٘بوبف٣ ٤ب ٔؼ٥ٛةٕٔىٗ اؾز اظ َط٤ك زا٘ٝ ٞب٢  -8یادآٍری

 .قٛز ٚض٢ ذكه ٤بفز ٣ٔات زض لٟٜٛ ضثٛؾشب٢ اٍ٘ٛت ثب فطٔؼٕٛ -2یادآٍری

 

2-7-22 

 )صفت( شیت
sharp 

 ٢سٞب٥وٝ اؾ قٛز ٣ٔ دبز٤ا ٣قٛضٔعٜ زض لٟٜٛ اؾز ٚ ظٔب٘ جبر٥اظ ٚخٛز سطو ٣لٟٜٛ وٝ ٘بق ا١٥ِٚ ٢ٞب اظ ٔعٜ

 .قٛز ٣فٙدبٖ ٔٙدط ٔ ٣وّ ٢قٛض ف٤قسٜ ٚ ثٝ افعا ت٥ٞب سطو ٔٛخٛز زض لٟٜٛ ثب ٕ٘ه
 .قٛز ٔؼٕٛت زض لٟٜٛ ضثٛؾشب٢ ؾبحُ ػبج ثب فطآٚض٢ ذكه زض٤بفز ٣ٔ -یادآٍری

 

2-7-22 

 )صفت( هشُ کن
soft 

حؽ  چ٥وٝ ٞ قٛز ٣ٔ دبز٤ا ٣( اؾز ٚ ظٔب6٘-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٔعٜ ٣ثٔعٜ ٔطسجٍ ثب  ٤١ثب٘ٛ ٢ٞب ظ ٔعٜا

 .ش٤ٝس٥ٚ اؾ ٣ٞطٌٛ٘ٝ ظٔرش. فبلس ٣ذكى ٣خع ا٘سو ثٝ قٛز، ٣ٕ٘ بفز٤ظثبٖ زض ٢ضٚ ٣غبِج ٢ا ٔعٜ
 .قٛز ػطث٥ىب٢ ؾب٘شٛؼ ثطظ٤ُ ثب فطآٚض٢ ذكه زض٤بفز ٣ٔ ٠ٔؼٕٛت زض لٟٛ -یادآٍری

 
                                                 
1 -Pyrolysis 
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2-7-27 

 )اسن( گَى تزش
soury 

وٝ  قٛز ٣ٔ دبز٤ا ٣ٔعٜ ٔٛخٛز زض لٟٜٛ ٔطسجٍ اؾز ٚ ظٔب٘ سطـ جبر٥لٟٜٛ وٝ ثب سطو ا١٥ِٚ ٢ٞب اظ ٔعٜ

 .بثس٤ ٣وبٞف ٔ ٣س٥٘٘ٛق ٣وّ ٣قسٜ ٚ سطق ت٥سطو سٞب٥ٞب ثب اؾ ٕ٘ه
ٔشط اظ ؾُح زض٤ب ٔب٘ٙس لٟٜٛ  600سط اظ  قسٜ زض اضسفبػبر دب٥٤ٗ ػطث٥ىب ثب فطآٚض٢ ذكه، وكز ٠ٔؼٕٛت زض لٟٛ -یادآٍری

 .قٛز ػطث٥ىب٢ ٤ٚىشٛض٤ب٢ ثطظ٤ُ ثب فطآٚض٢ ذكه ٤بفز ٣ٔ

 

2-7-25 

 )صفت( خَش یه
tangy 

ثبتسط اظ ٔؼَٕٛ لٙسٞب  عا٥ٖٔ ز٥ُِ ( اؾز ٚ ث27ٝ-4-3َجك ظ٤طثٙس ) ٣لٟٜٛ ٔطسجٍ ثب قطاث ٤١ثب٘ٛ ٢ٞب ظ ٔعٜا

 .وٙس ٣ٔ دبز٤ا ٢ا ٥ٜٛٔ ٣حؿ ٥ُزِ ٥ٗٚخٛز آٔسٜ ٚ ثٝ ٕٞ زض زا٘ٝ لٟٜٛ ثٝ
 .قٛز قسٜ زض اضسفبػبر ثبت ٤بفز ٣ٔ ٞٙس وكز «چط٢»ٔؼٕٛت زض لٟٜٛ  -یادآٍری

 

2-7-26 

 )صفت( سزسَس
tipped 

 ٥ٝقج ٣زا٘ٝ ٔٙدط قسٜ ٚ َؼٕ ٣٤زٚ ؾط ا٘شٟب ٣وٝ ثٝ ؾٛذشٍ غ٤ؾط بض٥ثؿ ٢وبض اظ ثطقشٝ ٣٘بق ٢ا ٔعٜ طاز٤ا

 .زٞس ٣( ثٝ لٟٜٛ 7ٔ-3-3َجك ظ٤طثٙس غلار )

 

2-7-27 

 )صفت(  یضزات
winey 

ٔٛخٛز زض  ٢وٝ لٙسٞب قٛز ٣ٔ دبز٤ا ٣ٔعٜ ٔطسجٍ اؾز ٚ ظٔب٘ سطـ جبر٥لٟٜٛ وٝ ثب سطو ا١٥ِٚ ٢ٞب اظ ٔعٜ

 . بثس٤ ٣وبٞف ٔ ٣س٥٘٘ٛق ٣وّ ٣قسٜ ٚ سطق ت٥سطو سٞب٥لٟٜٛ ثب اؾ

 ( وٝ ٍٞٙبْ ٘ٛق٥سٖ قطاة، سدطثٝ ٣ٔ قٛز.5-1-3َجك ظ٤طثٙس ) ٞب٣٤ ( َؼ7ٓ-1-3َجك ظ٤طثٙس ٤بزآٚض )
( ل٢ٛ ٤ب ٤بزآٚض ٥ٜٔٛ ا٢ سدطثٝ ٣ٔ قٛز، اؾشفبزٜ 16-2-3َجك ظ٤طثٙس ا٤ٗ انُلاح، اغّت ظٔب٣٘ وٝ ٤ه اؾ٥س ) -8یادآٍری

 .قٛز ٣ٔ

( ٤ب لٟٜٛ سر٥ٕط قسٜ ثٝ 31-3-3َجك ظ٤طثٙس اضظ٤بثبٖ ثب٤س ٔطالت ثبقٙس وٝ ا٤ٗ انُلاح ضا ثطا٢ َؼٓ سطـ ) -2یادآٍری

 وبض ٘جط٘س.

ٔشط اظ ؾُح زض٤ب ٔب٘ٙس لٟٜٛ  1200قسٜ زض اضسفبػبر ثبتسط اظ  ػطث٥ىب ثب فطآٚض٢ ذكه، وكز ٠ٔؼٕٛت زض لٟٛ -2یادآٍری

 .قٛز ز ٣ٔفطآٚض٢ ذكه خ٥ٕب اظ اس٥ٛد٣ ٤بف
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 الف َستیپ

 (دٌّذُ یآگاّ)

 تغییزات اعوال ضذُ در ایي استاًذارد هلی در هقایسِ تا استاًذارد هٌثع

 ضذُ:هَارد اضافِ

 : ٔطخغ ظ٤ط ثٙب ثٝ يطٚضر وبضثطز زض اؾشب٘ساضز ٣ّٔ ا٤طاٖ ايبفٝ قسٜ اؾز:2در تٌذ  -

 ٚاغٜ ٘بٔٝ -٣حؿ ٣بث٤، اضظ12832 ٠قٕبض طا٤ٖا٣ ّٔ اؾشب٘ساضز  2-8  

 

 انُلاحبر ٚ سؼبض٤ف ظ٤ط ثٝ ز٥ُِ يطٚضر وبضثطز زض اؾشب٘ساضز ٣ّٔ ا٤طاٖ ايبفٝ قسٜ اؾز: 2در تٌذ -

 هٌثع هَرد استفادُ یسیاًگل هعادل فارسی اصغلاح تٌذسیز ضوارُ فیرد

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  taste modulation ٌكز ٔعٜ 3-1-13 1

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  defect ت٥ػ 3-2-6 2

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  fault اقىبَ 3-2-8 3

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  full دط 3-2-10 4

 primary coffee لٟٜٛ ا١٥ِٚ ٔعٜ 3-2-13 5

taste 
 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ 

 secondary coffee لٟٜٛ ٤ٝثب٘ٛ ٔعٜ 3-2-14 6

taste 
 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ 

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  taint طاز٤ا 3-2-17 7

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  thick دطٔب٤ٝ 3-2-18 8

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  watery ٣آثى 3-2-20 9

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  weak ضل٥ك 3-2-21 10

 وشبثٙبٔٝ 2ٔٙجغ قٕبضٜ  baked درشٝ 3-3-3 11

 وشبثٙبٔٝ 1ٚ2ٔٙجغ قٕبضٜ  Rioy ٤ٛ٣٤ض 3-3-28 12

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  scorched ؾٛظ ٘مُٝ 3-3-31 13

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  stale بر٥ث 3-3-35 14

 وشبثٙبٔٝ 3ٔٙجغ قٕبضٜ  vegetative ٣ب٥ٌٞ 3-3-38 15

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  acerbic ٌع٘سٜ 3-4-2 16

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  acidy ّٔؽ 3-4-3 17

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  bland ٔعٜ ٣ث 3-4-6 18

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  harsh ٘ٙسٜظ 3-4-15 19

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  mellow ٌٛاضا 3-4-17 20

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  pungent ٌع٘سٜ 3-4-20 21

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  sharp ع٥س 3-4-22 22

 وشبثٙبٔٝ 1ٔٙجغ قٕبضٜ  soft ٔعٜ وٓ 3-4-23 23

 وشبثٙبٔٝ 1ٚ2ٔٙجغ قٕبضٜ  soury ٌٖٛ سطـ 3-4-24 24

 وشبثٙبٔٝ 1ٚ2ٔٙجغ قٕبضٜ  tangy ذٛـ ٣ٔ 3-4-25 25

 وشبثٙبٔٝ 1ٚ2ٔٙجغ قٕبضٜ  tipped ؾطؾٛظ 3-4-26 26
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